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Soutéz

ASTRO HRADEC

.
Gup

je jiz 21 let mezinarodnim svatkem kuchaf(, cukraft a vdech milovnikd moderni i tradiéni gastronomie. 11. rokem je udélovan titul Mistr CR
kuchaf a cukraf. Velice nas tési zajem verfejnosti, i Vy jste srde¢né zvani. Prozijete s nami zajimavy den s bohatym programem. Kazdoro¢né
shlédnete vystavni exponaty od vice jak 220 soutézicich v mnoha kategoriich. Jisté Vas zaujme expozice dle historickych receptur od nasi
Staré gardy. Na veletrhu firem si nakoupite. Vase chut rozhodne o vitézné Sipkové omadce v soutéZi Chut Ceska ,Bartscher Cup®. Atraktivni
je vyroba Carvingovych nebo sushi kompozic v ¢asovém limitu pfimo pfed VasSimi zraky. V letoSnim roce jsou opét zafazeny soutéze pro
Sirokou vefejnost, at’ uz jsou to domaci buchty, Ci tlaenka...... a mame i novou soutéz pro cukrafe umeélce a v programu nechybi vystoupeni
nasich pfednich, medialné znamych, odbornikud. Urcité je na co se téSit, pfijdte si zasoutézit nebo podpofit své znamé nebo se jen podivat a
pot&sit z krasnych soutéZnich vyrobkli od soutéZicich ze vdech koutd Ceské republiky i okolnich stat(. TéSime se na Vas.

Prehled vSech soutézi
letosniho 21. ro¢éniku

Gastro Hradce
Vitana Cup 2016

Tradiéni soutéze s mezinarodni ucasti:

Oteviené narodni soutéze — soutéze pro kazdého:

Kuchar

Kuchafr junior

Chut Ceska ,Bartscher Cup sout&Z o nejlepsi Sipkovou omacku®

Kuchaf kadet — GastroJobs Cup

NejlepSi cukrarna roku 2016

Cukraf

Domaci buchty roku 2016

Cukrafr junior

Tlacenka roku 2016

Cukrar kadet — GastroJobs Cup

Start Carving

Carving

Artistika

Nova soutéz — . rocnik

Sushi - ZRUSENO

,Cukrar umélec aneb ukaz, co umis*

Doprovodny program: veletrh firem, prezentace odbornych Skol, odborné seminare a mnoho dalsiho ...

informace: www.akc.cz a www.gastrohradec.cz

prihlasky: www.gastrohradec.cz od 1. 2. 2016 do 31. 3. 2016



http://www.akc.cz/
http://www.gastrohradec.cz/
http://www.gastrohradec.cz/

INFORMACE PRO SOUTEZICIi - SOUTEZNI KATEGORIE 2016

Tradiéni soutéz - KUCHARSKE KATEGORIE

Podle veku | lategorie zadani
- oznaceni
SENIOR Kuchafr senior - SoutéZici si vybira ze seznamu 5 moznosti soutéznich zadani 2 témata, ktera se mohou i opakovat
nad 21 let KI... (K/1; K/2; KI3; K/4; K/5)
JUNIOR K/J Kuchafr junior - SoutéZici si vybira ze seznamu 1 téma z 5 mozZnosti soutéZniho zadani. (K/J1; K/J2; K/J3; K/J4;
do 21 let K/J5)
(;Al%ﬁ; K/K... Kuchar kadet - GastroJobs Cup - Soutézici si vybira 1 téma ze 2 moznosti soutézniho zadani. (K/K1; K/K2)
_ K/1: K/J1 Slavnostni rautova misa pro 8 osob, sestavajici z min. 3 zakladnich vyrobku
o ' s odpovidajicimi doplfiky + min. dva druhy omacek + jeden vzorovy talif s 1 porci
= © % K/2; K/IJ2 |4x jednotlivy inovativni hlavni pokrm, pfipraveny za tepla a vystavovan za studena
2 28
(3) 36 ) CtyFi riizné predkrmy na talifi 2 na teplo a 2 na studeno pfipravené,
S - K/3; K/J3 . . N . .
2 N podavané samostatné po 1 porci, vystavené na studeno
C -
\® N
R
N ".g K/4: K/J4 |Menu pro jednu osobu o 4 chodech,
:E 5 menu je pfipraveno a podavano jako samostatny pokrm po jedné porci v€éetné dezertu
h—"]
=
tI°> K/5; K/J5 | Ctyfi druhy finger food po 5 kusech, 1ks 10 — 20g , z toho dva druhy teplé a dva druhy studené
+ vzorovy talif s 1 porci (od kazdého druhu jeden ks)
\©
= Slavnostni misa pro 6 osob sestavajici z min. 2 zakladnich vyrobkl s odpovidajicimi doplriky
o K/K1 . x , . e ten .
S = + min.dva druhy omacek + jeden vzorovy talif s 1 porci
= 2
= O
§ N K/K2 3 chodové menu - studeny pfedkrm, hlavni pokrm, dezert nebo polévka
4




Tradiéni soutéz - CUKRARSKE KATEGORIE

Podle veku | lategorie zadani
- oznaceni
SENIOR Cukrar senior - SoutéZici si vybira ze seznamu 5 moznosti soutéZnich zadani 2 témata, ktera se mohou i opakovat
nad 21 let Cl... (C/1; CI2; CI3; Cl4; CI5)
JUNIOR clJ Cukrar junior - Soutézici si vybira ze seznamu 1 téma z 5 moznosti soutéZniho zadani (C/J1; C/J2; C/J3; C/J4; C/I5)
do 21 let
KADET g vi o - 2 . , v . " .
do 18 let C/K... Cukrar kadet - GastroJobs Cup - Soutézici si vybira 1 téma ze 2 moznosti soutézniho zadani (C/K1; C/K2)
s Misa Petit Fours - 4 druhy po 5 kusech (celkem 20ks + 4ks k rozkrojeni) s centralnim monumentem z jedlého
= C/1; C/d1 | materialu, kazdy Petit fours musi mit rozdilnou napln, charakter a pfipravu, od kazdého druhu musi byt jeden kus
-(% % k nahlédnuti, rozkrojeni a degustaci
. O
= o R
§ ) C/2: ClI2 |vw o 2 < x ’ . . ’ Y . -
» o ' Tfi rdzné teplé Ceské dezerty, vystavované za studena, podavané samostatné po 1 porci na talifi
X ]
o ' S
% ; C/3; CII3 | T¥i ruzné studené dezerty s pouzitim ovoce, podavané samostatné po 1 porci na talifi
; :g Slavnostni dort (o minimalni vaze 2kg), dort musi byt zcela ruéné zdoben a vSechny Casti musi byt jedlé,
S o C/4; CR4 | maximalni vygka vyrobku 60 cm
=
8 Slavnostni 2 dorty na rozdilné téma (o velikosti 12porci), 1 dort s vykroji k nahlédnuti a degustaci,
C/5; CII5 | dort musi byt zcela ruéné zdoben a véechny &asti musi byt jedlé
:%: C/K1 1 dort o velikosti 12 porci s vykrojenou porci k degustaci, dort musi byt zcela ruéné zdoben a vSechny €asti musi byt
=)o jedlé
— O
® 5
§ ~ C/K2 1 slavnostni dort vcelku s modelovanou dekoraci, hmotnost dortu do 2 kg a hmotnost dekorace do 1 kg
©
X

(pf. dekorace z karamelu, ¢okolady, griliaSe, marcipanu ¢i modelovacich hmot)




Tradiéni soutéz - KATEGORIE ARTISTIKY (UMELECKE KUCHARSTVI A CUKRARSTVI)

podle véku

kategorie zadani

ARTISTIKA

Senior nad 21 let

A :
Umeélecky exponat, umélecky zhotovena skulptura z margarinu, tuku, ledu, tésta, soli,

Junior do 21 let

AlJ kofeni, cukru, karamelu, ¢okolady, ....

Tradiéni soutéz - KATEGORIE CARVING (VYREZAVANA ZELENINA A OVOCE)

podle véku kategorie zadani
7 Kompozice na volné téma — soutéz jednotlivce
— vice informaci v samostatné pfiloze
S | (pro vSechny o o o ]
S vékové Z/L Détska party - vyirezavani na misté pred zraky divaka v limitu 3 hodin
o skupiny bez — vice v samostatné pfiloze
6 rozdilu)
717 Kategorie pro zacinajici soutézni rezbare , ktefi se netucastnili zadné soutéze do kvétna 2015
Cukrovy meloun + 5 jablek — vyfezané na volné téma — vice v samostatné pfiloze
ZRUSENA - Tradiéni soutéz - KATEGORIE SUSHI pro rok 2016
podle véku kategorie zadani
Seni 4211 S Sushi set - obsahujici min.: 8ks Nigiri, 1ks Futo Maki (krajeno na 6 — 8ks), 2ks Maki roll (krajeno na 6ks),
enior na et Sashimi 100g + standardni doplriky: wasabi, marinovany zazvor, fedkev ...atp. soutéz na misté pred zraky
SUSHI divakud v limitu 60 minut
Sushi set - obsahujici min.: 4ks Nigiri, 1ks Futo Maki (krajeno na 6 — 8ks), 1ks Maki roll (krajeno na 6ks),
Junior do 21let S/J Sashimi 100g + standardni doplfiky: wasabi, marinovany zazvor, fedkev ...atp. soutéZ na misté pfed zraky
divaka v limitu 60 minut




SOUTEZNi PROSTOR u tradiénich soutézi

Pro Skoly nebo firmy s vice soutézicimi pfipravujeme jeden spoleény obdélnikovy stil sestaveny ze stolti 80x80 cm.
Ubrusy zaijistuje pofadatel. Vyzdobu stolu si zajistuje kazdy soutézici sam, vyzdoba stolu neni hodnocena..
Pokud mate jiné poZadavky na soutézni prostor, nez jaké jsou uvedeny, napiste je do pfihlasky do poznamek, popfipadé sdélte telefonem nebo e-mailem
nejpozdéji tyden pfed soutézi.
Jednotlivem podle kategorii pfipravujeme tyto stoly:

kategorie oznacneni kategorii rozméry stolu upozornéni:
Kuchar senior, Cukraf senior Ki...... Cl..... 1 &tvercovy 160x160cm Ve vyzdobé vyrobkii nesmi byt pred hodnocenim
Kuchat junior, Cukraf junior KN..., CH.... soutézni komisi pouzita jména soutézicich, loga
Cukrar kadet Gastrolobs Cup | CIK.. L kulatj o priméru 120em | kel neborem,
Artistika (senior i junior) A, Al ta se dopliuji v 10.15 hod.
Cukrar umélec CU, CU/J (omezeni prostoru) |1 &tvercovy 80 x 80 cm az po zhodnoceni soutézni komisi)
Vystavni Carving Z (omezeni prostoru) 1 kulaty o priméru 120 cm
Carving pied publikem Z/L 1 &tvercovy 80 x 80 cm
Sushi pfed publikem S, SI 1 pracovni Ctvercovy 80 x 80 cm
(senior i junior) + 1 Ctvercovy 80 x 80 cm pro

hotovy exponat




OTEVRENE NARODNIi SOUTEZE

kaTEGORIE CHUT CESKA ,,Bartscher Cup - soutéz o nejlepsi Sipkovou omacku*

Jedna se o soutéZ o nejlepsi Sipkovou omacku tak, jak ji mate radi.

Do soutéze se mlze prihlasit kazdy, kdo doda 5 litr(i pfipravené Sipkové omacky, bez masa i bez pfilohy.

(Do pfihladky uvedte jako kategorii "omacka".)

Soutéz probéhne v jednom kole, max. pocet 20 omacek.

Po anonymni degustaci $irokou vefejnosti pfifadi kazdy navstévnik své hlasy omagce nebo omadckam, které jsou pro n&j lahodné — tradiéné Ceské.
(Kazdy navstévnik obdrzi 5 hlasovacich Zeton(, které mize dle svého uvazeni vSechny pfifadit stejnému vzorku nebo je rozdélit i mezi vice omacek.)
Kapacita salu je 250 lidi. Vezméte k hlasovani i své pratele, zaky, apod.

Dale bude omacky hodnotit i komise, sestavena z odbornik( v gastronomii.

Jedna omacka se tedy stane vitézem dle hlasovani vefejnosti a jedna vitézem dle odborné komise.

Celou soutézi bude provazet moderator, hudba, historky a recepty od mistr(i a osobnosti oboru.

Pravidla soutéze

Prihlasku mize podat odborna skola, hotel, kdokoli z verejnosti

Soutézici doda 5 | hotové omacky

Soutézici si sam zregeneruje omacku v pripraveném zazemi

Soutézici si vylosuje barevny zeton, kterym bude skryté oznac¢en soutézni vyrobek na viozce kotliku

K soutézni barvé komise pfiradi €islo, pod timto ¢islem bude soutézni vyrobek ozna¢en pro verejnost
Hlasy se po degustaci budou odevzdavat podle soutézniho Cisla do sklenénych valct umisténych v sale
Casovy limit na rozdani hlast je 150 minut, poté probéhne vyhodnoceni.

Po souctu hlast bude pak vyhlasen absolutni vitéz

,Chut Ceska Bartscher Cup — soutéz o nejlepsi Sipkovou omaéku“

O NGO~ WDR

Novinka letosniho ro¢niku:

rt§€h F se stal partnerem této soutéZe a dodal 20 ks stejnych kotlik(, tim je zarucena anonymita a regulérnost hodnoceni soutéze

German quality since 1876



Oteviené soutéze pro 21. ro€nik Gastro Hradec Vitana Cup 2016

Oznaéeni Casovy
Kdo soutézi nazev Soutézni zadani soutéze hodnoceni harmonogram
Levé prisali
Kategorie Kategorie pro kolektiv cukrarny nebo kavarny, ktery se vvelkého sa:lu
pro Nejleps$i cukrarna | prihlasi a pfiveze »cukrarna® | Komise hodnoti casy Jfko nize,
kolektivy roku 2016 vzhled a chut vyhlaseni ale
i jednotlivce misu malych dezerti do 60 g — 3 druhy po 6 kusech v 16.30 v Malém
(+ od kazdého 1 ks k degustaci) sale
. , Levé prisali
buchtv® Komise hodnoti Ikého sal
Domaci buchty | SoutéZ pro pekafe, cukrare, ... kazdého, kdo se pfihlasi »ouchly vzhled a chut velkeno salu
o roku 2016 a pfinese pekaé domacich buchet (min. pocet 12 ks) 7.00 - 8.30
SR prezence — vchod
2 5 w . SoutéZ pro kazdého, kdo se pfihlasi a pfinese _ , od parkovisté
» o9 Tla€enka . A , . « | Komise hodnoti s
= 22 roku 2016 1 ks 800 — 1000 g tlaéenky, muze byt jakakoliv, dle viastni »tlaéenka vzhled a chut a umisténi vyrobku
’% 2 o fantazie (2 na vystavu, 7z k degustaci) na stul do 9.00
— ‘© O
cC
= 2 o Sout&Z pro kazdého, kdo do kvétna 2015 jesté nesoutéZil, 9.30-10.30
g g e pfihlasi se a pfinese: Komise hodnoti hodnoceni vyrobkud
O % VVE . ¢ ; omise hodnoti
; ozdobné vyfezany 1 cukrovy meloun a 5 jablek .
E‘ Start Carving ZlZ vzhled, pracnost 15.00 vyhlaseni

- vyfezané na volné téma

vysledk
v Malém sale

Jméno soutéziciho, za koho soutézite a €islo uctu, z kterého bude uhrazeno startovné 100,- KE a Vase tel. €islo jako var. symbol

= Kazdy soutézici u prezence obdrzi volnou vstupenku na Gastro Hradec Vitana Cup 2016




NOVA SOUTEZ - I. roénik - ,, CUKRAR UMELEC aneb ukaz, co umis“ - exponat

Nova soutéz

podle véku

kategorie

Jednotné zadani pro CU a CU/J

Cukrar umélec
aneb

ukaz, co umis

Senior nad 21 let

CuU

Junior do 21 let

Cu/J

SoutéZici ma za ukol pripravit exponat (maketu)

0 maximalnich rozmérech zdkladny 70x70cm a maximalni vySce 80cm uloZené na podloZce.

Téma : atraktivné ztvarnit jakékoliv téma. Soutézni exponat musi byt realizovatelny z jedlych materialQ.
Doporuceni materialti na dohotoveni napf.: ¢okoladu, mléénou modelovaci hmotu, modelovaci ¢okoladovou
hmotu, plasticky cukr a jiné hmoty pouzivané na dohotoveni dortl rznych tvari a monument.

Na dohotoveni nejedlé (makety) je mozné pouZit pouze jedlé materidly mimo nize vypsané vyjimky.

Pouzit Ize —z nejedlych materiall pfi dohotoveni floristické pasky, umélé pestiky, dratky na prostorové
ozdoby. Dratky nemohou tvofit samostatnou ozdobu, vZdy je lze pouZit jen jako soucast dekorace dale na
podporu €i zajisténi stability figurek lze vyuZzit vnitfni vystuZe a opory.

PFi dohotoveni je moZné pouzit pro atraktivnost vzhledu zlatou, médénou, bronzovou, rubinovou, stfibrnou
ajinou jedlou barvu.

Zakazano pouzit - nejedlé ozdoby a materiadly napt.: porceldnové, plastové, sklenéné figurky a jiné z téchto
materialll ozdoby nebo latkové dekorace, také Zivé kvéty a jiné.

Soutézni exponaty budou oznaceny soutéznim Cislem ( pridéli organizdtor) a ndzvem exponatu ( opatii
soutézici pti instalaci exponatu) - vice v ¢asovych Udajich pro soutézici.

Hodnoti se — originalita a kreativita, obtiZznost pouzitych technik, celkovy vzhled a dodrzeni zadani.
Hodnotici tabulka:

Originalita a kreativita 20 bodu
Obtiznost pouzitych technik 20 bodl
Celkovy vzhled 30 bodl
DodrZeni zadani 30 bodu

MuzZete ziskat aZ 100 bodU - maximalni pocet.
Soutézni expondt nezverejliujte na socidlnich sitich pred vyhldsenim vysledkd.
Divod - zachovdni anonymity a requlérnosti pro soutéZiciho.




STARTOVNE, PRIHLASKY, ODHLASKY
STARTOVNE

VySe startovného:

Vé&k soutéziciho Ugastni-li se stejny soutdzici

Ugastni-li se soutéZici pouze 1 kategorie , .
vice kategorii

Kategorie

e saEE nad 21 let K¢ 700,- 1x K& 700,- za prvni kategorii + K& 300,- za kaZzdou dalSi kategorii
a nova soutéz
Cukrar umélec do 21 let K¢ 600,- 1x KE& 600,- za prvni kategorii + K& 300,- za kaZzdou dalSi kategorii

Kategorie

otevFenych soutézi Jednotny poplatek 100,- K&

FeEETILER Kategorie ,Chut Ceska Bartscher Cup* je BEZ POPLATKU

UHRADA STARTOVNEHO:
pfevodem na Udet &islo: 1932066389 / 0800 variabilni symbol: vase tel. &islo (9 cifer) majitel ustu: AKC CR,
Pokud pozadujete vystaveni faktury, uvedte v pfihlasce. Potvrzeni o platbé Vam bude zaslano na Vas e-mail.

TERMINY UHRADY STARTOVNEHO:
Platbu na ucet provedte prosim nejpozdéji do 31. 3. 2016
Soutézici ze zahranici maji moznost platit na misté v den soutéze u prezence.

Po obdrzeni Vasi pfihlasky a startovného Vam zasleme tyden pired soutézi podrobné informace k organizaci soutéze
a Vase soutézni €islo, pokud tyto informace neobdrzite, prosime, kontaktujte nas, dékujeme.

PRIHLASKY vyplnujte na www.gastrohradec.cz od 1. 2. do 31. 3. 2016
Pripadné zmény nebo pozadavky volejte nejpozdéji do 13. 4. 2016: Helena Urbanova tel.¢. 605286483, piste na E-mail: gastrohradec@seznam.cz

ODHLASKY Nemazete-li se z jakéhokoliv dlivodu ztcastnit, odhlaste se, aby Vas stlll nezlstal prazdny.

PFi odhlaseni do 13. 4. do 22.00 hod vracime startovné. (Stac¢i sms - Vase soutézni Cislo a jméno.)
Dékujeme za pochopeni a ohleduplnost k organizatorlim i ostatnim soutézicim.


http://www.gastrohradec.cz/
mailto:gastrohradec@seznam.cz

HARMONOGRAM

SPOLECNE CASOVE UDAJE PRO SOUTEZICIi VE VSECH TRADICNICH KATEGORIICH + NOVA SOUTEZ CU

Harmonogram spoleény pro vSechny soutézici ve vSech tradi¢nich kategoriich + nova soutéz
podlazi kde gas | popis
Zacatek a konec Gastro Hradec Vitana Cup (ve ¢tvrtek 14. 4. 2016)
cely Aldis 5.00 otevieny prostory Aldisu pro soutézici (u nékterych kategorii Ize pfijet pozdéji v prabéhu

2 dne,viz harmonogramy pro jednotlivé kategorie nize)

i 10.00 zacatek programu pro verejnost

©

°© 18.00 oficialni konec programu pro verejnost (sklizeni exponatt ve vSech prostorach povoleno az

po 18.00, budte prosim ohleduplni k navstévnikim z fad verejnosti)

‘O
3 - g Parkovisté do 8:00 bezplatné otevieno (potom nutno preparkovat nebo si zakoupit kupon)
o o}
E ”aé od 8:00 nutno zakoupit kupon — celodenni parkovani stoji 100,- K&
(S]
§ Stravovani soutézicich
T Jednaci sal od 7.00 do 9.00 Snidané: 1 soutézici + 1 doprovod (2 stravenky v obalce u prezence)
u', = + moznost dokoupeni stravenek (viz vyse)
] o (prodej napoju pfi snidani — kava — stroj, ¢aj, dzus, Mattoni, ...)
; ;g_ od 11.00 do 14.00 Obéd: 1 soutézici (1 stravenka v obalce u prezence) + moznost dokoupeni stravenek (viz vyse)
3 nabidka napojl — hradi kazdy sam (pivo, pito, limo...)
£
\2 Restaurace od 7.00 Restaurace
3 Bar od 6.30 Bar
A Vystavni sii od 9.30 do 16.00 Kavarna
S
= — Foyer od 9.30 Veletrh — prodejni stanky firem

o
S o Zména

§ Maly sal Od 15.00 Vyhlaseni vysledkl soutézi — tlacenka, buchty, start carving

o fx ot o .

i Vyhlaseni vysledku soutéze

Maly sal od 16.30 Slavnostni vyhlaseni vysledkt vSech kategorii - vSichni soutézici povinné v profesnim
obleceni, predani cen, pohart, medaili, diplomu, udéleni titulu Mistr republiky, ...




CASOVE UDAJE SPECIFICKE PRO KONKRETNI KATEGORIE

HLAVNIi SOUTEZ - VYSTAVNiI EXPONATY
Tento harmonogram se tyka pouze kategorii: K, K/J, K/K, C, C/J, C/K, A, AlJ, Z, CU, CU/J

Prosba od poradatelti: Poté, co doplnime jednotnou jmenovku u Vaseho soutézniho

média. (reklamace prosime do 14.00 na tel. ¢. 605 286 483)

od 10.15 do 10.30

Soutézici maji moznost doplnit loga sSkoly, firmy k exponatiim (neni podminkou)

v 10.30

podlaZi kde | gas popis
Prezence soutézicich
u pravého od 5.00 do 7.30 Prihlaste se u prezence — 1. poschodi u baru pied velkym salem — pravé prisali
vchodu (hlaste se svym startovnim &islem, které jste po fadné provedené pfihlasce a platbé obdrzeli emailem
do Velkého salu tyden pred soutézi)
Budete mit v obalce pripraveno:
- 2 ucastnické vstupenky, 2 stravenky na snidani,1 stravenku na obéd
- danové potvrzeni o zaplaceni — letos bude posilano na Vasi e-mailovou adresu
9 Poradatel Vam zajisti a doplni na stoly jednotné vytisklé jmenovky.
~T°u NEZAPOMENTE Soutézici si zajiSt'uje sam: podrobné popisky s nazvy soutéznich vyrobku, na kterych
& nesmi byt jeho jméno ani za koho soutézi
Q Priprava soutézniho stolu
° Velky sal od 5.00do 7.15 Priprava soutéznich exponatu:
T _ - prFepravni voziky na pujéeni jsou u vchodu (prosime, vracejte je)
I E - stoly budou pokryty ubrusy a ocislovany dle planku, hosteska Vam pomuze najit Vas stul
L < - exponat viditelné oznacte obdrzenym Cislem a Vasi popiskou vyrobki
g 2 v 7.30 Uvolnéni salu pro hodnotici komisi
£ (= Hodnoceni exponatu komisi
2 = Velky sal | 0d 7.30 do 10.00 | Hodnoceni exponatii odbornou porotou AKC CR
o Verejna vystava
\: Velky sal od 10.00 do 10.15 | Poradatel doplni jednotné jmenovky k soutéznim exponatiim
3
0
o
o
c
o
X

Otevieni velkého salu pro verejnost

v 14.30

Doplnéni samolepek na jmenovky u ocenénych exponatt

od 14.30 do 15.30

Pro zajemce diskuze s odbornou porotou u vystavenych exponatu

v 18.00

Oficialni konec vystavy exponatu

od 18.00

Sklizeni exponatl ze stoll (prosime, sklizejte az po 18.00, dlivodem je ohleduplnost
K navstévnikim vystavy)

Pozn.: Slavnostni vyhlaseni vysledkt probiha od 16.30 v Malém sale (viz kapitola vyse: viz vySe: spoleény harmonogram pro vsechny kategorie)




ZRUSENO - VYROBA SUSHI SETU PRED ZRAKY PUBLIKA
Tento harmonogram se tyka pouze kategorii: S a S/J

podlazi kde

¢as

popis

v v

Prezence soutézicich

Pravé prisali
Velkého salu

od 12.15 do 13.30

Prihlaste se u prezence — u soutéznich stoll (hlaste se svym startovnim ¢islem, které jste po fadné
provedené pfihlaSce a platbé obdrzeli emailem tyden pfed soutézi)

— moznost obéda pred soutézi — stravenky u prezence

Budete mit pripraven:

1. stll 80x80 na vyrobu soutéznich vyrobkd (mlzete si dovézt vlastni zvySeni pracovni plochy)
2. dalsi stal 80x80 cm na vystaveni své soutézni kompozice

Soutéz pred publikem

1. poschodi

Pravé prisali
Velkého salu

Kongresové centrum Aldis

od 13.30 do 13.45

Soutézici se pripravuji u stoll (vlastni inventar i suroviny)

od 13.45do 14.45

Soutézici vyrabi a vystavuji exponaty (€asovy limit 60 minut)

od 14.45 do 15.15

Hodnoceni exponatt Sushi odbornou porotou

od 15.15 do 18.00

Vystavené exponaty pro verejnost

Pozn.: Slavnostni vyhlaseni vysledki probiha od 16.30 v Malém sale (viz vyse: spoleény harmonogram pro vsechny kategorie)

CARVING PRED PUBLIKEM - Détska party

Tento harmonogram se tyka pouze kategorie: Z/L

podlazi kde

| gas

| popis

Prezence soutézicich

Levé chodba
u Velkého salu

od 9.50 do 10.00

Prihlaste se u prezence — u stolll pro soutézici (hlaste se svym startovnim ¢islem, které jste po
fadné provedené prihlaSce a platbé obdrzeli emailem tyden pfed soutézi)

Soutéz pred publikem

Levé chodba
u Velkého salu

Kongresové
centrum Aldis
1. poschodi

od 10.00 do 10.30

Soutézici se pripravuji u svych stold (rozmér 80x80cm) (vlastni nacini i ovoce a zelenina)

od 10.30 do 13.30

Soutézici vyrabi exponaty — (Gasovy limit 180 minut)

od 13.30 do 14.00

Hodnoceni exponatii odbornou porotou

od 14.00 do 18.00

Vystavené exponaty pro verejnost

Pozn.: Slavnostni vyhlaseni vysledkt probiha od 16.30 v Malém sale (viz vysSe: spoleény harmonogram pro vsechny kategorie)

MOZNOST DOKOUPENI STRAVENEK pro soutézici a doprovod

U prezence dostanete (jiz v cené startovného) 2 stravenky na snidani a 1 stravenku na obéd.

DalSi stravenky si mizete objednat emailové predem nejpozdéji do 10. 4. (cena snidané: 55,- K&, cena obéda: 75,- K&, cena vecere 75,-).
(pisSte na: gastro@gastrohradec.cz — do pfedmétu uvedte: ,stravenky “) (pfiobjednané stravenky dostanete rovnéz u prezence)



mailto:gastro@gastrohradec.cz

CHUT CESKA ,,Bartscher Cup - soutéz o nejlepsi Sipkovou omaéku*

podlazi kde

¢as

| popis

Kongresové centrum Aldis — Hradec Kralové

v v

Prezence soutézicich

stolek u vchodu
od parkovisté

od 11.00 do 11.25

Prihlaste se u prezence — vchod od parkovisté (hlaste se svym startovnim Cislem, které jste
po fadné provedené piihlaSce obdrZeli emailem tyden pied soutézi)

Regenerace omacky

1. poschodi

zazemi od 11.30 do 12.00 | Kazdy soutézici si sam ve své nadobé regeneruje svou soutézni omacku, potom ji prelije do
vlozZky kotliku, kterou oznaci svou vylosovanou souté&zni barvou a pfeda k degustaci. Poradatel
ke kazdé barvé vylosuje Cislo a pod timto €islem bude probihat degustace vefejnosti a komise.
Verejna show, ochutnavky, hlasovani a vyhlaseni vitéze
Maly sal od 12.00 do 14.30 | Vzorky Sipkové omacky z kotlikGi nabiraji a pfedavaji k degustaci zaci u¢ebniho oboru kuchafr.

Kazdy navstévnik:

- dostane k dispozici vodu k zapijeni a 5 hlasovcich zetonl(

- bude se volné pohybovat po sale a ochutnavat (i vicekrat)

- pak se rozhodne o svém hlasovani a pfidéli zetony
(dle svého uvazeni 1 az 5 Zetonl jedné ¢i vice soutéznim omackam)

Soutézici:

- muze byt pritomen v sale, muze spolupracovat s moderatorem a podélit se o recept,
prezentovat svou firmu &i Skolu, ...

Po ukoncéeni degustace:

- bude odtajnéno pfimo na sale, které Cislo patfi ke které barvé

- zhodnoti se stav v hlasovacich valcich (pfi nerozhodnych sloupcich se pfepoditaji hlasy)
a vyhodnoti se vitéz dle hlasovani navstévniku

- odborna komise zverejni své hodnoceni i s komentarem

14.30

Ukonéeni Soutéze Chut’ Ceska ,,Bartscher Cup“ 2016

16.30

Maly sal - Vyhlaseni vysledku, pfedani cen

MOZNOST DOKOUPENi STRAVENEK pro soutézici a doprovod — soutézici z Chuti Geska nedostavaji stravenky - tato soutéZ je bez poplatku

= - soutézici obdrzi 1 volnou vstupenku




Kongresové centrum
Aldis

ZMENA - OTEVRENE NARODNIi SOUTEZE - Domaci buchty roku 2016, Tlaéenka roku 2016, Start Carving

podlazi

kde |

gas |

popis

Prezence soutézicich a instalace vyrobk

od 7.00 do 8.30

Prihlaste se u prezence — vchod od parkovisté (hlaste se svym startovnim &islem, které jste po
fadné provedené pfihlasSce a platbé obdrZeli emailem tyden pfed soutézi)

Levé prisali u

od 7.00 do 9.00

Instalace soutéznich vyrobkt na stoly — doporu¢ujeme pouzit nevratny jednorazovy inventar
Kazdy soutézici pfinese hotové vyrobky dle soutézniho zadani, které sam umisti na stll podle
soutézniho Cisla

Velkého salu

od 9.30 do 10.30

Hodnoceni exponatli odbornou porotou

od 10.30 do 18.00

Otevieni vystavy pro verejnost

ZMENA MISTA  y"15 00 Vyhlaseni vysledku, predani cen, diplomt, poharl, medaili v Malém sale v 1. poschodi
v 18.00 Sklizeni soutéznich vyrobk
OTEVRENA NARODNIi SOUTEZ — Nejlepsi cukrarna roku 2016
podlaZi kde | gas | popis
Prezence soutézicich a instalace vyrobku
£ od 7.00 do 8.30 Prihlaste se u prezence — vchod od parkovisté (hlaste se svym startovnim Cislem, které jste po
2 fadné provedené pfihlasce a platbé obdrzeli emailem tyden pfed soutézi)
"qé; S od 7.00 do 9.00 Instalace soutéznich vyrobki na stoly — doporu¢ujeme pouzit nevratny jednorazovy inventar
° , 2 Kazdy soutézici pfinese hotové vyrobky dle soutézniho zadani, které sam umisti na stal podle
23 7 Levé prisali soutézniho gisla
o< = velkého salu od 9.30 do 10.30 Hodnoceni exponatii odbornou porotou
%’, i od 10.30 do 18.00 | Otevieni vystavy pro verejnost
5 v 16.30 Vyhlaseni vysledk, predani cen, diplomi, pohart, medaili v Malém salem v 1. poschodi
X

v 18.00

Sklizeni soutéznich vyrobk

Prosba od poradatelti: Poté, co dopinime jednotnou jmenovku u Vaseho soutézniho vyrobku, si ji pfekontrolujte. Spravnost je dalezita pro tisk diplomu




Kazdy z komisaii hodnoti soutézni vyrobek ze 4 pohled:

HODNOCENI SOUTEZNICH VYROBKU
SPECIFICKE INFORMACE PRO KATEGORIE K, K/J, KIK, C, C/J, C/IK, A, AlJ

Hodnotici komise pro kazdou kategorii je sloZzena z prednich gastronomickych odborniki AKC CR.
Soutézni vyrobky se hodnoti anonymné pouze podle soutéznich Cisel. Soutézni vyrobek muze tedy od kazdého komisare ziskat maximalné 100 boda.

coow

Celkem:

hledisko upfesnéni bodovy rozsah
Prezentace vyuziti inventare, prostoru a dopliku 0 az 25 bodu
Sestaveni skladba barev, surovin, vzajemna harmonie 0 az 25 bodu

Odborna pfiprava

preciznost, velikost porci, naro€nost technologie vyroby

0 az 25 bodt

Aranzma, podavani

napaditost, atraktivnost, nové trendy

0 az 25 bodt

0 az 100 bodt

Absolutniho vitéze v soutézi seniorti kucharl v kategoriich ,K* i cukraft v kategoriich ,C* uréi odborna komise.

Vitéz obdrzi ,Cenu Rudolfa Pfibyla“ jako nejvy$si ocenéni a titul MISTR REPUBLIKY KUCHAR a MISTR REPUBLIKY CUKRAR.

Pfipravujici Skola vitézného juniora obdrzi prestizni cenu Gastro Hradce ,Cenu Milana Burdy*.

V letoSnim roce bude opét udélena cena Primatora mésta.

v

VSichni soutézici dle umisténi obdrzi diplom, medaile, nejuspésnéjsi i vécné ceny od partnerll soutéze.

OBECNE PODMINKY SOUTEZE

o soutéZe se muze zu&astnit kterykoli ob&an CR, soutéZe se mohou zug&astnit i zahraniéni kolegové

o pokud soutézicimu nebude v dobé konani 15 let, je tfeba mit s sebou pisemny souhlas rodi¢a

o fotografie pofizené poradateli, zachycuijici pribéh soutéze a hotové vyrobky, mohou byt vyuzity bez souhlasu uc¢astnik( v tisku,
pfip. na propagaci dalSich ro¢nik

o oficialni fotografie z akce mohou byt vyuzity dalSimi osobami pouze po souhlasu pofadatele nebo spoluporadatele

e pouze pofadatel a odborny garant soutéZze ma pravo pfipravit z této akce prodejni CD, DVD, knihu nebo jiny tiskovy material ur¢eny k prodeji




CELODENNI PROGRAM - zmény v programu ¢i doplnéni zvefejnime na www.gastrohradec.cz

HARMONOGRAM PRO NAVSTEVNIKY

kde

¢as

popis

Foyer

od 9.30 do 16.00
od 9.30 do 18.00

Modelovani z modelovaci hmoty — riizné motivy s instruktazi pro zajemce
Veletrh firem (mozZnost nakupu zajimavych vyrobku)
Prezentace podavani vin ... s ochutnavkou

Velky spole€ensky sal

od 10.30 do 18.00

vystava soutéznich vyrobka oteviena pro verejnost

od 14.00 do 15.00

pro zajemce diskuze s odbornou porotou u vystavenych exponatt

Leva chodba
u Velkého salu

od 10.30 do 13.30

Carving — vyfezavani zeleniny a ovoce
Vyroba exponatu pfimo pfed zraky publika na téma:
»Détska party” (Casovy limit je 180 minut)

Pravé prisali u Velkého salu

od 10.00 do 18.00

Cesky rozhlas
Prodejni stanky

1. poschodi

Kongresové centrum Aldis — Hradec Kralové

Maly sal

Od 10.00 do 11.00

Symbolické vstupné

20,-

Seminaf — PRACE S KARAMELEM - lektorka:

Markéta Tanova patfi mezi nejlepsi odborniky v praci s karamelem a karamelovymi
ozdobami, je lektorkou prace karamelovych a kandytovych ozdob v kurzu UNIV.
Vyucila se cukrarkou, vystudovala stfedni Skolu ukon¢enou maturitou v Bzenci a DPS
v Brné. Naposledy ziskané ocenéni bfezen Gastro Kroméfiz 2016 — 1.misto. Zuc€astnila
se soutézi GastroHradec 2007 — stfibrné pasmo, Najkrajsi kvet z karamelu v Bratislavé
2008 — zlaté pasmo, GastroHradec 2009- zlaté pasmo, Tescoma Cup 2014, 2015 -
zlaté pasma.

od 12.00 do 14.30

Chut’ Ceska ,,Bartscher Cup - soutéz o nejlepsi Sipkovou omacku*
ochutnavky a hodnoceni kienové omacky - vefejnost chutna a hlasuje:
Kazdy navstévnik:
- dostane k dispozici vodu k zapijeni a 5 hlasovcich Zeton(
- bude se volné pohybovat po sale a ochutnavat (i vicekrat)
- pak se rozhodne o svém hlasovani a pfidéli zetony
(dle svého uvazeni 1 az 5 zeton( jedné &i vice soutéznim omackam)

15.00 - 16.00

Vyhlaseni vysledki téchto soutézi:
- Domaci buchty roku 2016
- Tla¢enka roku 2016
- Start Carving

16. 30

KOMPLETNI VYHLASENI VYSLEDKU 21. roéniku
GASTRO HRADCE VITANY CUP 2016
predani cen, pohard, medaili, diplom(, udéleni titulu Mistr republiky, ...

Labsky sal

od 8.00 do 15.30

Kavarna s odpocinkovym prostorem

Elisc¢in sal

od 10.00 do 16.30

CiSnické dovednosti — pojdme se néco priucit — predvadéci akce

RESTAURACE, JEDNACI SAL

od 9.30 do 18.00

Celodenni stravovani



http://www.gastrohradec.cz/

Neprehlédnéte novinku v programu pro navstévniky i soutézici!

Seminar "UkéZky karamelu” s nazornym pfedvedenim od té nejlepSi z nejlepsSich Markéty Tlnové.

PFijdte za symbolické vstupné 20,- K& objevit tvofivé moznosti této sladké hmoty v Malém sale od 10:00, 1. poschodi.

Markéta TUnova patfi mezi nejlepsi odborniky v praci s karamelem a karamelovymi ozdobami, je lektorkou prace karamelovych a kandytovych ozdob v

kurzu UNIV.

Vyucila se cukrarkou, vystudovala stfedni Skolu ukon&enou maturitou v Bzenci a DPS v Brné.

Naposledy ziskané ocenéni bfezen Gastro Kroméfiz 2016 — 1.misto. Zuc€astnila se soutézi Gastro Hradec 2007 — stfibrné pasmo, NajkrajSi kvet z
karamelu v Bratislavé 2008 — zlaté pasmo, Gastro Hradec 2009 - zlaté pasmo, Tescoma Cup 2014, 2015 - zlaté pasma.

Fotografie jsou ukazkami praci z karamelu z lofiskych ro¢nikd od rliznych soutézicich.



https://www.facebook.com/GastroHradec/photos/pcb.829022620559754/829014870560529/?type=3
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https://www.facebook.com/GastroHradec/photos/pcb.829022620559754/829012943894055/?type=3

NAVSTEVA VEREJNOSTI A HROMADNE ZAJEZDY - vstupenky, stravovani

Prodej vstupenek: od 9.30 hod

Vstupné: Ké 100,-

Zlevnéné vstupné pro hromadné zajezdy, studujici, doprovod a dichodce: K¢ 70,-

Pro SKUPINY zaka ZS od 13:00 vyhodné vstupné ve vys$i 20,- Ké za jednoho Zaka. (doporudujeme objednat pfedem - viz kontakt zcela dole)

Casové zvyhodnéné vstupné: Ké 200,- (= vstup do Velkého salu jiz v 9.30 s moznosti fotografovani) (nutno objednat pfedem - viz kontakt zcela
dole)

Hromadné objednavky vstupenek:

objednané vstupenky budete mit pfipraveny u vchodu do Aldisu od Labe (u fontany)

(ziskate okamzité odbaveni bez ¢ekani ve fronté)

objednavejte sms: Helena Urbanova +420 605286483

nebo e-mailem: gastrohradec@seznam.cz do predmétu uved'te: vstupenky

Nabidka stravovani. MOZNOST DOKOUPENi STRAVENEK pro navstévniky a hromadné zajezdy:

Stravenky si muzete objednat emailové predem nejpozdéji do 12. 4. (cena snidané: 55,- K¢, cena obéda: 75,- K¢, cena vecere 75,-).
(piste na: gastro@gastrohradec.cz — do pfedmétu uvedte: ,stravenky )

Nabidka jidel na stravenky:

Snidané 55,- ...... prizemi Jednaci sal od 7.00 — do 9.30 hod.
1) Teleci parecky 4ks, pecivo, Dansky mix(sladké 2ks),ovoce, €aj, kava, capuccino
2) Jogurt, pecivo, Dansky mix(sladké 3ks), ovoce, ¢aj, kava, capuccino

Obéd 75,- ...... prizemi Jednaci sal od 11.00 — do 14.30 hod.
Brokolicovy krém
Kufeci maso ala Chili con carne, bramborové krokety, vitaminovy salat

Vecere 75,- ...... prizemi Jednaci sal od 17.00 — do 19.30 hod.
Veprovy steak podavany na zelenych fazolkach, Stouchané brambory s jarni cibulkou


mailto:gastrohradec@seznam.cz
mailto:gastro@gastrohradec.cz

KAM DALE V HRADCI KRALOVE, nase doporuéeni:

Aquacentrum a kryty plavecky bazén (2 minuty chiize od Aldisu)
Elis¢ino nabrezi 842, Hradec Kralové
www.snhk.cz/lazne

Muzeum vychodnich Cech (5 minut chiize od Aldisu)
EliS¢ino nabrezi 465, Hradec Kralové
www.muzeumhk.cz

Galerie moderniho uméni
Velké namésti 139, Hradec Kralové
www.qgaleriehk.cz

vyhlidkova Bila véz (235m n.m. 71,5 m vyska) — unikatni expozice oteviena po rozsahlé rekonstrukci v roce 2015
Velké namésti, Hradec Kralové, tel. 495 514 722

http://www.bilavez.cz/

v okoli Bilé véze doporuCujeme prochazku historickym centrem

Hvézdarna a planetarium Hradec Kralové

— novinka — nejmodernéjsi planetarium s nejvétsi promitaci plochou a aktualnimi zabéry ze stanic ve vesmiru a svétovych observatori
Zamedcek 456/30, Novy Hradec Kralové

www.astrohk.cz

Obii akvarium, Podvodni sklenény tunel, destny prales, ,,, - ve ¢tvrtek od 13.30 krmeni ryb potapécem ....
Envi ddm, Baarova ul. 1663/10, Hradec Kralové
www.obriakvarium.cz

Muzeum panenek — www.panankarium.cz , Staré mésto, Uzka 210, Hradec Kralové

Jirdskovy sady, soutok feky Labe a Orlice - pfimo v Jiraskovych sadech naleznete Lidovy kostelik sv. MikulaSe (zajimava dfevéna stavba)
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